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ZEYTINYAGLI BORULCE

Yarim kg bériilce

1 orta boy domates

3 dis Sarmsak

2 blylk sogan

2 tath kasig tuz

3 tath kasig seker

8 yemek kasigi zeytinyadi
1/4 su bardag sicak su

Boérilceler yikandiktan sonra ayiklanir. Yarisi, boyuna iki-U¢ pargaya bolUnir. Yayvan bir tencerenin ortasina
kabugu soyulmug 1 domates bitlin olarak yerlestirilir. Etrafina bélinmug bordlceler daire geklinde diizgiince
dizilir. Uzerine bélinmemis bordlceler yayilir, aralarina soyulmus sarimsaklar dizilir. Sogan soyulup yikadiktan
sonra domatesin kalaniyla birlikte daire seklinde dogranir. Borulcelerin Uzerine yerlegtirilir. Tuz, seker, yagd ve su
konup sebzeler yumusayincaya kadar 45-50 dakika kadar pisirilir. Sojuyunca tabaga ters cevrilerek servis
yapilir.

ML® Borilce Pilakisi Videosu
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