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ZEYTINYAGLI TAZE BORULCE

Yarim kg. taze bérUlce
1 adet sogan

2 olgun domates

1 fincan zeytinyag!

1 tath kasidi tuz

2 adet kesme seker

Borulcelerin bag kisimlari kesilir, varsa kilgiklari alinir.

Guzelce yikanir ve slizgege alinir. Bu arada diidikli tencereye 1 fincan zeytinyagdi, dogranmis sogan,
rendelenmis domatesler ilave edilir.

Daha sonra bérUlceler, seker ve tuz da tencereye katilip, ayni hizaya yakin suyu konur.

Borulcenin cinsine gore pismesi farklilik gésterse de fasulyede oldugu gibi helme gibi olana kadar pigirilir.

Ben dudukll tencerede kisik ateste yarim saat kadar pisirdim.

Bu sure zarfinda yemek suyunu ¢eker ve yagiyla kalir. Arzu edileni budur.

Sayet suyu biraz fala kalmigsa tencerenin kapagdini kapatmadan 5-10 dakika pisirin, hemen suyunu gekecektir.
Biraz dinlendikten sonra servis tabagina bosaltilir. Soguk olarak yenir.
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