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ZEYTINYAGLI BORULCE

500 gr. taze boérillce

1 adet sogan

2 dis sarimsak

3 olgun domates

1 minik ¢cay bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

3 adet kesme seker

Biraz limon

ilk 6nce bordlceler yikanir ve varsa kenarindaki kilgiklar bicak ya da soyma aparatiyla alinir.
Benimki tamamen kilgiksizdi, bu ylizden sadece bags kisimlarini kestim.

Borulcelerin sayet boylari ¢ok uzunsa ortadan ikiye bélindr.

Daha sonra sogan dudukli tencereye yemeklik olarak dogranir.

Sarimsaklar rendelenir.

Uzerine domatesleri ister iri rendeleyip, ister minik minik dograyabilirsiniz.

Ardindan yagi, tuzu ve sekeri ilave edilir.

Ayiklanmig bérilceler de tencereye katilip Gzerine biraz limon sikilir.

Yarim su bardag@i su ilave ederek kisik ateste 45 dakika pismeye birakilir.

Domatesler olgun ve sulu ise su orani tam geliyor. Siz suyu 1 bardak da kullanabilirsiniz.
Borulceler suyunu ¢ekip yumusamigsa yemeginiz pismis demektir.

llik ya da soduk servis edilebilir.
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