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ZEYTINYAGLI BOMBAY FASULYESI

1 corba kasesi fasulye (haslanmig)
4 dis sarimsak

1 adet sogan

1 tath kasidi salca

1 adet kereviz

1 tutam maydonoz

3 corba kasi§i zeytinyad

1 cay bardagi su

1'er cay kasigi tuz seker

Fasulyelerimizi aksamdan islatiyoruz, hasliyoruz, sogutuyoruz. Tenceremize zeytinyag: dékuyoruz. Sogan ve
sarimsag! ilave ediyoruz, kavuruyoruz. Uzerine mevsimine gére domates veya biber salgasi ilave ediyoruz.
Uzerine soduk su ilave edip fasulyeleri tencereye aliyoruz. Kaynamaya yakin kerevizi fasulye boyutlarina yakin
dograyip ilave ediyoruz. Tuzu, sekeri ve yeteri kadar suyu ayarliyoruz. Kisik ateste pisiriyoruz. Sogumaya
birakiyoruz, servis tabagdini alip Gzerine ince dogranmis maydanoz ve kereviz yapraklan serpiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:70179 « adi:Zeytinyagli Bombay Fasulyesi « génderen:bol kepge  indirme tarihi:07.05.2024 - 08:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-bombay-fasulyesi-vt52734
http://www.tcpdf.org

