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ZEYTINYAGLI BOMBAI FASULYESI

Elif Korkmazel

2 su bardag iri olan fasulyelerden
1 sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

Yarim limon suyu

iri fasulyeleri aksamdan sabaha kadar suda bekleyin. Sabah suyunu siiziin. Tencerede rendelenmis sodani,
salgayi ve zeytinyadini 5 dakika kadar kavurup Gzerine stizliimus fasulyeleri ve 1,5 su bardak su ekleyin. Tuz,
seker ve limon suyunu da ilave edip kapadi kapali olarak tencerede 25 dakika pismeye birakin. Tencereden alip
sogumaya birakin ve sofraya soguk olarak getirip servis yapin.
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