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ZEYTINYAGLI BIBER KAVURMASI

4 adet kirmizi biber

4 adet yesil biber

6 adet domates

1 adet sogan

250 gr yogurt

1 dis sarimsak

1/2 su bardagi zeytinyagi
Yeteri kadar tuz

Biberler yikanir ve ¢ekirdekleri ¢ikarilip, kiiglik kiigiik dogranir. Domateslerin de kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri
¢ikarildiktan sonra kiiglk kiiclk dogranip bir tarafa birakilir. Tencereye yag koyulur ve rendelenmis soganlar
icine atilip pembelesinceye kadar kavrulur. Sonra biberler ilave edilir ve adzi a¢ik olarak 15 dakika kadar
pisirilir. Domates ve incecik kiyilmis sarimsakla tuz ilave edilir ve hafif ateste sebzeler yagi tamamen eminceye
kadar 10-15 dakika pisirilir. Pistikten sonra tabaga alinir ve soguduktan sonra yaninda yogurtla servis yapillir.
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