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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

8 adet dolmalik biber

8-9 yemek kasigi piring

1 adet sogan (orta boy)
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Yarim su bardagi su

4-5 dal maydanoz

1 yemek kasigi nane

2 adet kesme seker

Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

ince dogranmis sogani, pirinci koyun 1-2 dakika z.yaginda kavurun, karariniza gére tuz ve 2 adet kesme sekeri
ilave edin, yanm su bardagdi suyu koyarak suyunu gekene kadar pigirin. Pigtikten sonra 5-10 dakika dinlendirin.
Ince dogranmis maydanoz ve naneyi katip karistirin. Cekirdek kismi ¢ikariimis dolmalik biberlerin igine piringli
malzemenizden doldurun. Dolmalik biberlerin saplarini da kapak yapin. Tencereye biberleri adizlar yukariya
gelecek sekilde dizin. 1,5 su bardadi suyu tencereye koyun. 2-3 yemek kagsiJi zeytinyadi ve biberleri tuzlayacak
kadar tuzu ilave edin. Kaynamaya bagladiktan sonra altini hafif ayara alin, pisirin.. Ayri bir yerde az z.yadi ve 2
domates rendesi biraz kekik ve nane karisimini pisirip sogutun. Pisirdiginiz dolmalarin Gzerine dékip dolapta
soguttuktan sonra servis yapin.
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