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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

10 dolmalik biber

1.5 su bardag piring

2 kuru sogan

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi kus Gzima
1 corba kagigi cam fistigi
2 domates

Yarim demet dereotu

1 su bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Nane

Pirinci Ik suda 10 dakika bekletip yikayin ve siizin. Biberlerin sap kismini kapak seklinde kesip tohumlu
kisimlarini ¢ikarin. Soganlari soyup dograyin. Domatesleri soyup kiip kiip dograyin ve dereotunu kiyin. Kiyilmis
sogani bir tavaya alip Uzerine biraz tuz ve tozseker ilave edip yarim bardak zeytinyaginda kavurun. Pirinci
ekleyip karigtirin ve 2-3 dakika kavurup ocaktan alin. Dogranmig domates, dereotu, kug Uzimd, fistik, nane, tuz
ve karabiberi pirince ekleyip karigtirin. Karigimi biberlerin i¢ine doldurup tencereye dizin. Uzerine kestiginiz
kapaklarini kapatin, kalan zeytinyagini ve suyunu ekleyip kisik ateste pismeye birakin. llik veya soguk servis
olarak yapin.

Fotograf "anne eli" tarafindan génderildi. 30.06.2018
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