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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

1 su bardag piring

1 kilo dolmalik biber

2 adet domates

1 su bardagi dogranmig sogan
Yarim demet nane

Yarim demet maydanoz

1 corba kasigi kug Gzimd

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 corba kasigi toz seker

1 cay bardagi zeytinyad
Karabiber, yenibahar, tuz

Bir kabin icinde sogani, yikanmig pirinci, Gzimda, rendelenmis domatesi, baharatlari, kiyilmig yesillikleri karigtin.
Zeytinyagini da Uzerine ekleyip bu karigimi biberlerin igine doldurun. Tencereye dizin ve 1 su bardagi su koyup
kapag@i kapali olarak 30 dakika pisirin. Ister ilik, ister soguk servis yapin.

A i ol

Fotograf "Tijen Yalcin" tarafindan génderildi. 13.08.2015
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