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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

7 sogan

4 ceyrek bardak zeytinyagi
3 fincan piring,

2 kaslk antepfistig

5 domates

2 kasik kusizimu

2 kasik camfistigi

1 demet dereotu

3 ceyrek kasik tozseker

12 dolmalik biber

Soganlari ince ince dograyip 1 ¢ceyrek bardak Zeytinyaginda kavurun, 3 fincan piring, 2 kasik antepfistigi katin,
bir slire daha kavurun. Bundan sonra igine ince dogranmis domates, iki kasik kuglzimda, iki kasik cam fistig, 1
demet dereotu, 3 ¢eyrek kasik tozseker, bir bardak tuzlu su katin. 15 - 20 dakika pisirin. Hazirlanan bu ici
Onceden hazirlanmig dolmalik biberlere doldurun. 3 ¢eyrek bardak zeytinyagi koyup pisirin. Soguduktan sonra
servis yapin.
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