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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

8 kisilik

1,5 kg dolmalik biber

3 su bardagi piring

1 kg kuru sogan

1,5 su bardagi zeytinyagi
1 klicUk paket yenibahar
Yarim paket tarcin

1 corba kasigi nane

1 tath kasigi karabiber

2 ¢orba kasigl kus UzimU
1 corba kasigi fistik

1 tutam seker

1 tath kasidi tuz pul biber

Soganlari ayikladiktan sonra kiguk kiigik dograyin. Dogranmis soganlari bir bardak zeytinyaginin iginde agir
ateste pembelesinceye kadar pisirin. Sonra Gizerine yikanmis ve bir siire suda bekletilmis olan pirinci,
baharatlari, tuzu ve bir tutam sekeri de atarak 10 dakika kavurun. 3 su bardagi kaynar su ilave ederek suyunu
¢ekinceye kadar pisirin (Uzerini kapatmayi unutmayin). Soguduktan sonra temizlenmis dolmalik biberlerin igine
doldurun. Sonra bir kabin i¢ine biberleri dizin, Gzerine Ug bardak su ilave edin. Biberlerin parlak gérinmesi icin
Uzerinde yarim bardak zeytinyagi gezdirin. Daha sonra da yarim limon sikin. Gok az da pul biber ilave edin.
Uzerine agir bir tabak koyup onun Gzerine de kapagdini kapatarak kisik ateste suyunu ¢ekene dek pisirin.
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