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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

Malzeme:

12 adet dolmalik biber

12 tath kasigi Bizim Mutfak Pilavlik Piring
1 cay bardadi Altlin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 ¢corba kasigi kuru nane

3 adet domates

2 adet sogan

Yarim demet Taze nane

Yarim demet maydanoz

Uzeri icin :

dilimlenmis domates

Biberlerin ¢ekirdeklerini temizledikten sonra yikayip stiztin. Bir kapta iyice yikanip siizllmus pirinci, rendelenmis
sogan ile domatesi, ince kiyilmis yesillikleri, zeytinyadini, tuzunu ve baharatini ekleyin. lyice karstirin.
Hazirladiginiz i¢c malzemeyi dolmalarin igine fazla sikistirmadan doldurun. Biberlerin Uzerlerini kabuklu domates
dilimleri ile kapatin. Tencereye dizin. Biberlerin yarisina gelecek kadar su ekleyin ve Uzerlerine 1siya dayanikl bir
tabak yerlestirin. Sonra tencerenin kapagdini kapatin. Orta ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. llik veya soguk
servis yapin.
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