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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

Malzemeler :

Dolmalik biber 1 Kg

Pirin¢g 2,5 Su Bardagi

BuyUk boy sodan 4 Adet
Domates 1 Adet

Kuru Gzim 1 Gay Bardagi
Dolmalik fistik 1 Gay Bardagi
Kuru nane 1 Corba Kasig
Yeni bahar 3 Tatl Kasig
Karabiber 1 Cay Kasigi
Targin 1 Tath Kasigi

Tuz 1 ¢orba Kasigi

Toz seker 2 Tatl Kasigi
Komili sizma zeytinyadi 1 Su Bardagi

YAPILISI:

1- Sogdani ince kiyin. Domatesi kiguk kip seklinde dograyin.

2- Dolmanin i¢ini hazirlamak i¢in, sogan ve domatesi Komili sizma zeytinyaginda kisa bir stire kavurun. Yeni
bahar, karabiber, targin, tuz, dolmalik fistik ve toz sekeri ekleyip karistirin.

3- Pirinci ilave edin. Bir sire kavurun. Kuru Gzim0 ekleyin. 1 su bardadi su ekleyip, kisik ateste 10 - 15 dakika
pisirin. Atesi sondiirtp naneyi ilave edin.

4- Dolmalik biberleri yikayin. Uzerlerini kesip, i¢lerini temizleyin. Biberleri hazirladiginiz i¢le doldurun. Bir
tencereye dolmalari dizin.

5- Tencereye 1,5 bardak su ilave edin ve suyunu tamamen g¢ekinceye kadar kisik ateste pisirin. Komili sizma
zeytinyagdl biber dolmasini soguk olarak servis yapin.
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