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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

https://cook.com.tr

Domates 1 Adet

Riviera Zeytinyadi 1 Su Bardagi
Sofra Tuzu 1 Gorba Kasig

Toz Seker 1 Gorba Kagig

Kus Uzimd 0.5 Gay Bardagi
Targin 1 Tath Kasigi

Baldo Pirin¢ 1.5 Su Bardagi

Su 3 Su Bardagi

Dolma Biber 0.5 Kilogram
Limon 0.5 Adet

Domates Rendesi 2 Adet

Taze Nane 0.5 Dilim

Dolmalik Fistik 0.5 Gay Bardagi
Kuru Sogan 0.5 Kilogram

Soganlari yemeklik dograyip zeytinyadi ile kavurun bu arada fistiyi da ekleyerek kavurmaya devam edin.
Soganlar pembelesince rendelenmis domates, tuz ve seker ilave ederek suyunu ¢gekene kadar pisirin. Yikayip
slizdigun0z pirinci, kug GzUmu, limon suyu, targin ve 1.5 bardak suyu ilave edin. Kaynayinca kisik ateste
suyunu g¢ekip ylzeyi gdzenekli hale gelince, kiyilmis nane ekleyip karistirin, altini kapatin. 10 dakika dinlendirin.
Ayiklanmig ve yikanmig dolma biberlere tatl kasigi ile doldurun Gzerlerine domatesten kapak yapin.

Tencereye dizilen dolmalarin Gstlne 1.5 su bardagi su ilave edip ocaga koyun. Dolmanin i¢ harci artar ise
COOK Yagl Pigirme Kagidina sarip dolmalarin Gstlne yerlestirin. Uzerine 1 yemek kagigi zeytinyagdi gezdirin.
Once ylksek ateste, kaynadiktan sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocagin altini kapatinca
tencerenin kapagini agarak sogumaya birakin.
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