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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

20-25 adet dolmalik biber
1 adet iri kuru sogan

1 corba kasigi camfistig

1 ¢orba kasigi kustizimi
yarim sar demet maydanoz, dereotu, nane
3 adet orta boy domates
1,5 su bardagi piring

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi yenibahar

2 cay kasi§i tuz

1,5 cay bardagi zeytinyag!

ince kiyilmis sodan zeytinyaginda pembelestirilir, lizerine gcamfistigi ve kustizimi atilir, kusiiziimii sisince
yikanmig piring katilir birka¢ dakika kavrulur, Gzerine domates rendesi, ince kiyilmig yesillikler, 1 su bardagi su
ve baharatlar katilir, atesten alinir, kapakl olarak 15 dakika dinlendirilir, hazirlanan i¢, dolma biberlerinini G¢te
ikisine doldurulup, Uzerlerine domates dilimi katilir, tencereye dizilir. 1,5 su bardagdi sicak su gezdirilir, orta
ateste yarim saat pisirilir. llik ya da soguk olarak servis edilir.
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