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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

1 kg dolmalik biber

4 adet orta boy sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardagindan biraz fazla piring

1 corba kasigi dolmalik fistik

2 gorba kagsigi kugtiziimu

Yeteri kadar su

Yarimsar demet maydanoz, nane, dereotu
1 tath kasidi tozseker

1 tath kasigi bal

1'er gay kasigi kimyon, kekik, karabiber, targin, tuz
1 gorba kagigi limon suyu

Uzerine:

Yarim tirk kahvesi fincani zeytinyagi

Zeytinyagy, eritip ilitin. Baklava yufkalarini tepsinizin biytikligiinde kesin. Tepsinizi yaglayip 20 adet baklava
yufkasini aralarina tereyagi siirerek kat kat igine yerlestirin. Uzerine findigi serpin. Kalan 20 adet yufkayi da
aralarina tereyagi surerek ayni sekilde tepsiye yerlestirin. Kiiglk kareler halinde kesin. Onceden isitilimis 180
derece firnda 30 dakika pisirin. Serbet igin slt, su ve sekeri bir tencereye alin. Seker eriyinceye kadar siirekli
karigtirarak isitin. Seker tamamen eriyince kaynatmadan ocaktan alin. Tatli firndan ¢ikinca 1-2 dakika
dinlendirdikten sonra sicak tatliya ilik serbetini dékin. Soguyunca tzerine Hindistan cevizi serperek servis edin.
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