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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

1 kilogram dolmalik biber
2 su bardag piring

8-10 adet kuru sogan

1 yemek kasigi kug Uzimu
1 yemek kasigi dolmalik fistik
2 tath kasigi nane

Yarim limonun suyu

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi yenibahar

2 adet kesme seker

1,5 su bardagi zeytinyagi
2 tath kasigi tuz

Soganlari ince ince kiyin. Sodan, tuz ve fistiklar pembelesene kadar 1,5 su bardagi yagda kisik ateste kavurun.
2 adet kesme sekeri de bu sirada atin. Sonra piringleri ayiklayin, sojuk suda yikayin, suyu siiziin ve tencereye
ekleyerek kavurmaya devam edin. Yarim saat kavrulduktan sonra 1 su bardagi sicak su ilave edip demlenmeye
birakin. Demlendikten sonra diger tim malzemeleri ekleyerek karistirin.

Dolmalik biberleri yikayip i¢lerini ¢ikarin. Hazirlanan igle dolmalari doldurun, Ustlerine birer dilim domatesle
kapak yapin. Dolmalari tencereye tek sira halinde dizin. Dolmalarin yarisina kadar gelecek bigimde kaynamis su
ekleyin. Kisik ateste piringler yumusayana kadar pisirin.

Sogutup servis tabagina alin, limon dilimleri ve maydanoz ile sisleyin.
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