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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

12 adet dolmalik biber

16 yemek kagig piring

2 adet orta boy sogan

1 su bardagi zeytinyagi

2 adet domates

2 yemek kasigl kus 0zimi
2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasig! toz nane

1 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz
Yarim limon

1 tath kasidi tuz

Dolmalik biberleri yikayin. Biberi zedelemeden bigak yardimiyla ya da parmaginizla saplarini ¢gikarin ve
cekirdeklerini temizleyin.

Soganlari yemeklik dograyin, domateslerin kabuklarini kalinca soyup bir kenara ayirdiktan sonra yemeklik
dograyin. Soganlari pembelesene kadar zeytinyaginda kavurun. Uzerine piring, kug Gzimi ve maydanoz harici
tim malzemeleri ekleyip fistiklar pembelesinceye kadar kavurmaya devam edin. Kavurma isleminin sonunda
kiyilmis maydanozlari ve Gzima ekleyin. Harca 1,5 bardak sicak su ekleyerek suyunu ¢ekene kadar adir ateste
pisirin.

Hafif iinan harci biberlere ¢ok sikistirmadan doldurun, Gstlerini ayirdiginiz domates kabuklariyla kapatin.
Dolmalari kenarinda bosluk kalmayacak sekilde tencereye dizin ve biberlerin yarisina gelecek sekilde su
doldurun. Kisik ateste ara sira kontrol ederek pisirin. Soguk olarak servis yapin.
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