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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

3'er adet kirmizi ve yesil biber
1 kg sogan

1 su bardagi zeytinyag

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 su bardag piring

1 ¢orba kasigi kustizimi

1 corba kasigi yenibahar
Yarim demet dereotu ve maydanoz
2 adet limon

2 adet domates

Tuz

Biberlerin tohumlarini temizleyip, kenara alin. Dogranmis sogana tuz ekleyip 10 dakika dinlendirin. Zeytinyadi ve
sogani tencereye alip, rengi ddnene kadar kavurun. Dolmalik fistik ilave edip, kavurmaya devam edin. Piring,
kusUzimd, yenibahar, kiyllmis dereotu, maydanoz, limon ve tuz ekleyip karistirin. Ocaktan alip, demlenmeye
birakin. Biberlerin iclerini, har¢la doldurup, agizlarini dilimlenmis domatesle kapatin. Tencereye yerlestirip,
yariya gelecek kadar su ilave edin.
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