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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

2 su bardagi piring

1 kilodan fazla dolma biber
1 bas sogan

2 gorba kagsidi biber salgasi
1 cay bardagi sivi yag

3 tath kasigi tuz

1 paket dolmalik fistik

1 paket kug Uzimu

1 corba kasigi seker

Bol nane, pulbiber, karabiber ve sumak
1 su bardagi su

AJzi igin:

3 dogranmig domates
Pisirmek igin:

Baharatli ve salgall sos

Pirincleri yikayalim stizelim. Yayvan tenceremize soganlari ince kiyalim yagimizi ekleyelim salgamizi ekleyelim
kavuralim. Pirinclerimizi koyalim tekrardan kavuralim. Kug Gzidmd, fistik ve nane ekleyelim. Tuzunu ve baharatini
koyup suyunu da ilave ettik mi biraz cekmesini bekleyelim. Yikanmig temizlenmis dolma biberlerimizin igini
yariya kadar dolduralim agzini domates pargalari ile kapatalim. Tenceremize dik sekilde dizelim. Sicak su ve
salcay! eritelim azicik da baharat katalim ve sos hazirlayalim biberlerin bagindan dékelim. Kisik ateste suyunu
kontrol ederek pisirelim.

Not: isteyen firina da verebilir.
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