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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

Oktay Usta

6 Adet orta boy dolmalik, biber

3 Adet orta boy kuru sogan

2 Adet orta boy domates

1 Gorba kasigi biber salgasi

6 Gorba kasidi piring

1 Tutam maydanoz

1 Tutam dereotu

1 Tutam taze nane (ya da kuru nane)
1 Tutam taze fesleden (ya da kuru feslegen)
Tuz

Karabiber

2 Adet kip seker

Zeytinyag!

Biberleri ayiklayip yikiyoruz. Diger tarafta piringleri yikayip stiziiyoruz. Kuru sogani ince ince dogruyoruz.
Uzerine dereotu, feslegen, nane dogruyoruz. Bunlarin Gzerine piring ilave ediyoruz. Tuzu, karabiberi, biber ve
domates salcasini ince dogranmis domatesleri karigtiriyoruz. Dolmanin i¢i hazirlandiktan sonra i¢ harci dolmanin
icerisine dolduruyoruz. Domatesin kabuklari ve maydanozun kéklerini tencerenin altina dégtyoruz. Biberleri
diziyoruz tuzu, sekeri, yagi ve suyu ilave edip pisiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Servis tabaginin iginde ortadan
ikiye bolerek servis ediyoruz.
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