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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

500 gr dolmalik biber

1 orta boy sogan

4 adet domates

1.5 su bardag dolmalik piring
4 adet teze sogan

yarim demet maydanoz

yarim demet nane

yarim demet dereotu

2 su bardagi ravika zeytinyagi
tuz, karabiber

Sogani, taze sogani, maydanoz, nane ve dereotunu ince ince dograyin. Domatesleri rendeleyin. Bir kaba bu
malzemelerle birlikte piring, tuz, karabiber ve zeytinyagini da ilave edip iyice karistirin. Biberlerin saplarini
¢lkardiktan sonra igini iyice yikayin. Hazirlamig oldugunuz harci biberlerin igine doldurun. Ayri bir yerde
domatesleri dilimleyin ve domates dilimleri ile biberlerin agiz kisimlarini kapatin. Hazirlamig oldugunuz biberleri
bir tencereye dizin. Uzerine biraz zeytinyadi gezdirip yeteri kadar sicak suyu ilave edin. 30 dakika kisik ateste
pisirdikten sonra soduk olarak servis yapin
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