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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

750gr, dolmalik biber
250 gram piring

1 su bardagi zeytinyag
4 adet domates

1 ¢corba kasigi cam fistig
2 ¢orba kasigi kuslzima
1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 demet nane

1 tath kasidi yenibahar

1 cay kasigi karabiber
tuz

500 gram sogan

Soganlari ince ince dograyip kizgin yagda pembelestirin. 250 gram pirinci islattiktan sonra suyunu stizip
soganlara katin, birlikte kavurun, domates ve 2 bardak sicak su koyduktan sonra hafif ateste pisirin. Daha sonra
diger malzemeyi de ilave ederek iyice karistirip biberlere doldurun. Dz birtepside hafif ateste pisirin.

ML® Cokelekli Biber Dolmasit icin tiklayin
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