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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

1/2 Kg dolmalik biber
2 su bardagi piring

1 bas sogan

2 yemek kasi§i salga
1/2 bag dereotu

Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

1 tath kasidi targin

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi reyhan

1 cay kasigi nane

1 fincan zeytinyag!

Biberlerin icleri temizlenir zeytin yaginda soganlar kavrulur, sal¢a eklenir. Yikanarak suyu suzllen piringler
eklenir, kavrulur, seker, tuz, baharat ve dereotu eklenerek karistirilir kapagdi kapatilarak demlenmeye birakilir.
Biberlerin icleri doldurulur tek sira halinde tencereye yerlestirilir izerine 2 su bardagi su 1 yemek kasidi biber
salcasi karigtirilarak gezdirilir 2 yemek kasigi zeytin yagida gezdirilerek kisik ateste yaklasik 15 dakika pigirilir.
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