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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI (FIRINDA)

Malzemeler:

1 tas piring
12 dolma biberi
3 sogan
Yarim limon
Nane
Maydanoz
Kus tGzimi
Dolmalik fistik
Yeni bahar
Siviyad

Tuz

Yapiligt:

Fistiklar yagda kavrulur. Ardindan yemeklik olarak dogranan soganlar ilave edilir ve birlikte pembeiesinceye
kadar sotelenir. Soganlar pembelesince piring ilave edilir. Birlikte de kavrulmaya devam edilir. TUm bahartlar
ilave edilir. Ocaktan indirilir. Dolmalik biberler hazirlanan bu i¢le doldurulur. Firin tepsisine yerlegtirilir.
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