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ZEYTINYAGLI BEZELYELI KEREVIZ

4 adet orta boy kereviz

1 adet kuru sogan

1 su barda@ konseve bezelye
1 adet domates

1 adet havug

1 cay bardagi zeytinyag

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kerevizler ortadan ikiye kesilir, canak gibi oyulur, limonlu suya atilir. Tayaya yagd konur isininca ince kiyilmig
sogan atilir. Pembelesince minik dogranmig havug eklenir, 10 dakika kadar kavrulur. sonra kiip dogranmis
domates, bezelye ve tuz ilave edilir. 10 dakika daha pigirilir. Kerevizler yaglanmig firin kabina dizilir. Iglerine
bezelyeli karigim paylastirilir. Kenardan su birakilir ve aliminyum folyoyla kapatilir. Onceden isitilmig 180 derece
firnda 40 dakika kadar pisgirilir.
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