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ZEYTINYAGLI BEZELYELI BAKLA

Malzemeler:

1 konserve i¢ bakla yada aksamdan islatilmis baklada kullanabilirsiniz

1 su barda@i kadar yine konserve i¢ bezelye yada dondurulmusgda olabilir
2 bas Sogan

1 cay bardagi zeytinyad

1 cay kasigi tozseker

yarim su bardag Su

Dereotu

Tuz

Yapiligt:

Baklayi ve bezelyeyi konserveden gikarin ve bol suyla yikayin. ]

Bir tencereye zeytinyadini koyun. Ince kiyilmig soganlari atin. Hafif kizartin. Igine baklayi ve bezelyeyi ilave edin.
Beraberce kisik ateste karigtirin. Tuzunu, sekeri ve suyu ilave edin. Kaynamaya birakin.

Yemeginizin pismesine yakin, kiyilmis dereotunu ilave edin. Bezelyelerin ezilmemesine dikkat edin. Afiyet olsun.
www.nefissofra.com
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