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ZEYTINYAGLI BEZELYE

Elif Korkmazel

1 kg. bezelye

4 corba kasigi zeytinyagi
1 adet blylk boy havug
1 adet orta boy patates

1 adet domates

1 dis kiyilmig sarimsak

1 adet kesme seker

Bezelyeleri ayiklayin. Havug ve patatesi soyup kip kip dograyin. Zeytinyagini bir tencereye alip havuglar 2-3
dakika sote edin. Daha sonra patatesleri de ekleyip soteleyin. Iki dakika sonra ince dogranmis domatesi ekleyin
ve bes dakika daha soteleyin. Bezelyeleri tencereye ekleyip Uzerini drtecek kadar sicak su koyun. Sarmisak,
kesme seker ve tuzunu ilave ederek 20 dakika pigirin.
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