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ZEYTINYAGLI BEYAZ LAHANA

Malzeme:

300 gram beyaz lahana

1/2 cay barda@i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet sogan

1 tath kasidi piring

1 adet havug

Lahanayi yikayip siziin ve ince ince kiyin. Sogani soyup ince kiyin. Havucun kabugunu kaziyip rendeleyin.
Tencerede zeytinyagdini isitip kiyilmig sogani kisik ateste kavurun. Dogranmis beyaz lahanalari ilave edip 5
dakika kavurun. Havug ve iyice yikanip stizliimus pirinci ilave edin. Kavurmaya devam edin. Suyunu ve tuzunu
ekleyin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Ocaktan alin. Tencerenin kapagini agmadan 10 dakika kadar dinlendirin.
llik veya soguk servis yapin.
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