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ZEYTINYAGLI BARBUNYA PILAKI

2 su bardagi kuru barbunya
6 su bardagi su

2 orta boy sogan

6 dis sarimsak

2 blyiUk boy havug

1 blyUk boy patates

1 yemek kagigi salca

3-4 dal maydanoz

2 tatl kagigi tuz

8 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 yemek kasigi seker

1 orta boy limon

Fasulye yikanip 2 su bardagi su ile bir giin dnceden islatilir. Kalan suyu ekleyip 45-50 dakika pisirilir. Sogan ince
ince kiyilir. Sarimsaklar biyUklUklerine gore iki-U¢ pargaya bélindr. Havug, patates ve maydanozu yikanir.
Havug ve patates kiip kiip dogranir. Sogan, sarimsak, tuz, yag ve sekerle birlikte tencereye eklenir. Yaklagik 20
dakika daha pisirilir. Servis tabagina alindiktan sonra maydanozu kiyilir ve yemegin tzerine serpilir. Limonla
birlikte servis yapilir.
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