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ZEYTINYAGLI BARBUNYA PILAKI

Yarim kilo taze barbunya

1 blyUk sogan

2 blyUk domates

1 adet yesil biber

1 adet orta boy havug

1 yemek kagigi salca

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Barbunyalar tencereye alinip tzerine su eklenir 10 dakika kadar orta ateste haslanir bagka bir tencereye
zeytinyadi eklenerek sogani ve biber dogranip eklenir kavrulur. Havugta halka halka dogranir ve ilave edilir. Bir
sUrede havuglarla kavrulur. Domateslerde ufak ufak dogranir kabuklar soyularak. Dogranan domatesleride
ekleyelim ve pismeye birakalim domatesler éliince salga ekleyip salganin kokusu ¢ikana dek son defa kavurup
sUzulen barbunyalari ilave edelim. karistirip Uzerine tuz ve suyunu ilave ederek kisik ateste pismeye birakalim.
Suyunu gekerse ilave edilebilir daha sonra pisen ve koyulasan barbunya pilakimiz hazir ister ilik ister sicak
istersek de soguk servis edebiliriz.
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