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ZEYTINYAGLI BARBUNYA PILAKI (DUDUKLU)

500 gr. taze barbunya

1 adet sogan

1 adet havug

2 adet patates

3 adet domates

1 dis sarimsak

2 yemek kagsidi domates salgasi
3 su bardagi su

4 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

DUdUkIG tencereye zeytinyagini ekleyin ve i1sininca soganlari ekleyip yumusatin, havucu ekleyin kavurun,
patatesi ekleyin kavurmaya devam edin.

Sarimsagi ekleyip gevirin ve ardindan barbunyayi ekleyin.

Salgayi ve 2 adet domatesi ekleyin salganin kokusu gikana kadar kavurun.

Su, seker, tuz ve karabiberi ekleyip, didikliniin kapagini kapatip 12-15 dakika pisirin.

Sire bitiince kapagini agin ve 1 adet domatesi ekleyin ve dinlendirin.
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