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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

2 kilo barbunya

2 sogan

2 corba kasiJi salca

3 sivri biber

3 dig sarimsak

2 havug

1 cay bardagi zeytinyag
1 corba kasigi seker

1 limon

Barbunyay! aksamdan islatin. Sabah suyunu dokip rendelenmis soganla birlikte tencerede zeytinyaginda
kavurun. 5 dakika kavrulunca Uzerine sal¢a, sarimsak, havug ve biberi ekleyip karistirin. Istenirse rendelenmis
domates de ekleyebilirsiniz. Suyunu Uizerini gegmeyecek kadar ekleyin ve kapagdi kapali olarak kisik ateste 40
dakika pismeye birakin. Barbunyalar pisince kiyilmis maydanozu ekleyip sogumaya birakin. Servis yaparken
limon suyu ¢ok yakistigindan tizerine sikip soguk olarak servis edebilirsiniz.

Fotograf "hircan" tarafindan gdnderildi. 01.02.2015
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