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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

1 kg. barbunya

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasigi domatessalgasi
2 adet sivri biber

2 dis sarimsak

2'ser adet sogan ve havug

1 tath kasidi tozseker

Tuz

Sogan ve sivri biberleri yemeklik dograyin. Sarmisaklari incecik kiyin. Sodan, sivri biber ve sarimsaklari 1 ¢corba
kagig salgayla birlikte, 1 gay bardagi zeytinyaginda 5 dakika kavurun. Barbunya ve halka dogradiginiz havuglari
ilave edin. Uzerini bir parmak gececek kadar su ekleyin. Suyunu arada bir kontrol ederek, normal tencerede 45

dakika, didikli tencerede 12 dakika pisirin. Sogutup, limon ve maydanozla susleyerek servis yapin.
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