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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

Malzemeler:

2 su bardagi kuru barbunya
2 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet domates

1 yemek kasigi salca

Tuz

Hazirlanisi:

Barbunyayi aksamdan ilik su ile i1slatin. Ertesi giin stizlip sicak su koyarak haglayin. Tekrar stzlp Uzerine soguk
su gezdirip yikayin (Renginin daha agik olmasi i¢in). Sogani ince ince kiyin. Patates ve havucu minik kipler
halinde dograyin, domatesi rendeleyin. Zeytinyagdini tencerede kizdirip, soganlari biraz kavurun. Patates ve
havucu ekleyip 1-2 ¢evirin. Salga ve domates rendesi ile biraz kavurup barbunyalari katin. Yeteri kadar tuz
ekleyip Uzerine 1 cay bardadi sicak su ekleyip pisirin. Suyunu ¢eken yemegi servis tabagina alip soguyunca
servis yapin.

ML® Zeytinyadl Barbunya Fasulyesi icin tiklayin
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