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ZEYTINYAGLI BARBUNYA FASULYESI

Malzemesi

2 su bardagi dolusu kuru barbunya fasulyesi
1 bardak zeytinyagi

3 adet sogan

2 corba kagsiJi domates salcasi

2 orta boy havug

2 orta boy patates

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi tuz

5 bardak sicak su

Fasulyeleri yikayip pisirmeden 5-6 saat énce, ya da aksamdan islatin. Sudan aldiktan sonra sGziip tekrar
yikayin ve 6 bardak sicak suyla haglayin. Fazla dagiimadan pismeye yakin duruma gelince ocaktan alip suyu ile
bir kenara koyun.

Soganlari soyup, ince ince dograyin. Havuglar kaziyip yikayin ve istege goére kip bigiminde, ya da ince daire
biciminde dograyin.

Bir tencereye zeytinyagdini, sogan ve havuglari koyup orta isida sarartmadan 6éldirin. Tuz ve seker atip
hagladiginiz fasulyeyi tencereye bogaltin. Sulandiriimig salga ve Gstiini bir parmak gegecek kadar kaynar su
ekleyin. Bir tasim kaynattiktan sonra atesi hafifletin. Ote yanda patatesi soyup yikayarak kip bi¢iminde dograyin
ve pismekte olan yemege ekleyin.

Fazla dagilmadan pisirip sogutarak dagitim tabagina alin ve tizerine ince kiyllmis maydanoz serpip limon
suyuyla servis yapin.

Not: Yemegin renginin glizel olmasi, patates vs. gibi malzemeyi bo-yamamasi i¢in barbunya fasulyeyi
cekebilecedi kadar suyla haglayin.
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