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ZEYTINYAGLI KURU BARBUNYA

2 su bardagi kuru barbunya
2 havug

1 kereviz

2 sogan

1 bas sarimsak

Yarim kasik salca

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi seker

2 ¢ay kasi§i tuz

Barbunya aksamdan ayiklanip yikanir. Bol su ile islatilir. Ertesi giin bir tagim kaynatilarak haslanir ve suyu
stzaldr.

Havug, kereviz, sogan, sarimsak kiguik dogranir.

Hepsi zeytinyad ile sararincaya kadar kavrulur.

Salca konur; birkag kere karistirilir.

Haslanip stizllmus barbunya, seker tuz ve su konur (1,5- 2 bardak). Yavas yavas pigirilir.

Kapak aralanarak sogutulur. Servis tabagina alinip maydanoz yapraklari ile sislenir.
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