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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

4 kisilik Malzemesi

1.5 su bardagi haslanmis barbunya
2 domates

1 carliston biber

1 sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi tozseker

1 kahve fincani zeytinyagi
1 su bardagi su

Yarim limon suyu

4-5 dal maydanoz

Tuz

Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Garliston biberin ¢ekirdekli kismini ¢ikarip ince ince
dilimleyin. Sogani kiyin, sarimsaklari ezin. Maydanozu yikayip ince ince dograyin.

Zeytinyagini tencerede isitip sodan ve sarimsagi pembelestirin. Garliston biberi ekleyip kavurun. Domatesi ilave
edin ve koyulagincaya kadar pigirin.

Haslanmis barbunyayi stizip domatesli karisima ekleyin. 2-3 dakika kapagi kapali olarak pisirin. Su, limon suyu,
tuz ve tozsekeri ilave edip kapagini kapatin. Barbunyalar yumusayincaya kadar pisirin. Ategten alip Uzeri kapali
olarak iinmaya birakin. Servis tabagina alip Gzerine kiyilmig maydanoz serpin. Servis yapincaya kadar
buzdolabinda bekletin.
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