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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

2 su bardagi kuru barbunya

1 adet blyUk boy patates

1 adet blyUk boy havug

1 adet sogan

1 adet blyUk boy rendelenmis domates
3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

Barbunyalari damak zevkinize gore fazla veya diri haglayin.

Bir tencereye zeytinyadi ekleyin ve sodanlari kavurun. Sodanlarina ardindan salgay da ekleyerek kavurmaya
devam edin.

Kip Kip dogradiginiz patates ve havuglar ekleyip kisik ateste birka¢ dakika kadar kavurun.

Rendelenmis domatesi ekleyip yine 5 dk. daha kavurun.

Uzerine hasgladiginiz barbunyalari ekleyin ve tzerini iki parmak gegecek kadar su koyun.

Barbunyalar, patates ve havuclar yumusayana kadar pisirin.

Atesten alip tuzunu ve sekerini ekleyin.

Soguk servis yapin.
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