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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

2 bardak kuru barbunya

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet havug

2 adet sogan

3-4 dis sarmisak

1 adet kuru kirmizi biber
Yarim kaglk domates salcasi
Yarim demet maydanoz

Tuz

1 kasik seker

Bir tencerede zeytinyadini yemeklik dogranmig sogan ile kazinmig ve kesilmis havug ve kirmizi biber ile
6ldirindz. Sonra sulandiriimi salgayi koyup 1-2 bununla karistirin.5-6 bardak suyu koyup kaynatin.Aksamdan
islatilmig barbunyalari suya ilave edin.Orta hararetli ates Ustlinde barbunyalar yumusayincaya kadar pisirilir.
Yumusayinca tuzu ilave edin.Sonra atesi kapatip servis tabagina kiylmis maydanoz ile siisleyip soguk olarak
servis edin.
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