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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

2 kilo dondurulmus barbunya
2 sogan

2 corba kasiJi salca

3 sivri biber

3 dis sarimsak

2 havug

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasig seker

1 limon

Barbunyay! aksamdan islatin. Sabah suyunu dokiip rendelenmig soganla birlikte zeytinyaginda kavurun. 5
dakika kavrulunca Uzerine salgasini, sarimsagini, havuglari, biberini ekleyip karistirin. Istenirse rendelenmis
domates de ekleyebilirsiniz. Suyunu Uzerini gegcmeyecek kadar ekleyin ve kapagi kapali olarak kisik ateste 40
dakika pismeye birakin. Barbunyalar pisince kiyllmis maydanozu ekleyip sogumaya birakin. Servis yaparken
limon suyu ¢ok yakistigindan Gizerine sikip soguk olarak servis edebilirsiniz.
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