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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

1 kg. taze barbunya

2 adet sogan

2 adet havucg

Yarim su bardagi zeytinyagi
5 dis sarimsak

Tuz

2 adet domates

Yarim ¢orba kasigi salca
1.5 tath kasigi tozseker

Barbunyayi ayiklayin. Bir tencereye koyarak tzerini bir parmak gececek kadar su ekleyin. 10 dakika haglayip
ocaktan alin. Sogani yemeklik, havucu ince halkalar halinde dograyin. Zeytinyagini bir tencereye alip sogan,
havug ve ince kiyllmis sarimsagi sote edin. Uzerine rendelenmis domates ve salga ilave edin. Tuz ekleyip, bir
dakika daha kavurun. Harci barbunyanin tzerine dékin. Tozsekeri ekleyin. Barbunya yumusayana kadar
pisirin.
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