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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

1,5 kilo taze barbunya
1 bardak zeytinyagi

4 dolmalik biber

2 adet sogan

3 adet domates

1 kasik seker

Tuz

Kabuklari ayiklanmig barbunya haslanir, siizllir. Zeytinyagdi bir tencereye konur, sodan ince ince dilinip yagda
Oldaralar. Domates ve dolmalik biber ilave edilip biraz kavrulur, tuz, seker ve barbunyadan sonra U¢ bardak
sicak su konur ve bir saat pisirilir. Soguduktan sonra, sofraya getirilir.
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