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ZEYTINYAGLI BALIK PATLICAN

4 adet uzun ve diz patlican
Yarim paket misir unu

3 adet yumurta

Tuz

Zeytinyad!

Su

Patlicanlari ilk dnce ortadan kesin ve bir tencere suya koyup patlicanlar yumusayincaya kadar haglayin.
Patlicanlar haglandiktan sonra stiziin ve uzunlamasina 3 e veya 4 e kesin.

Bir kaseye yumurtalari kirin ev ¢irpin.

Tavaya zeytinyagini koyun ve diger taraftan kestigimiz patlicanlari ilk dnce yumurta sarisina daha sonrada misir
ununa batirtip kizdirdigimiz yagin icine koyalim ve arkali 6nll kizartip pegete serilmis tabada alalim ve servis
yapalim.
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