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ZEYTINYAGLI BAKLALI KEREViZ

1 su barda@i kuru bakla

4 adet orta boy kereviz

1 adet iri sogan

2 dis sarimsak

Yarim su bardagi zeytinyagi
Tuz, seker

Dereotu

Bakla aksamdan islatilir. Bir tencerede zeytinyaginda ince kiyilmis sodan ve sarimsak sarartilir. Uzerine tuz,
seker ve bakla eklenir. Sonra 1,5 su bardadi kadar su eklenir, tencerenin kapagi kapatilir. Baklalar tamamen
seklini kaybedene kadar p|§|r|l|r Bu arada kerevizler soyulur, ortadan ikiye kesilir. Hafifce oyulduktan sonra
tencereye dizilir. Uzerine pisen baklali i¢ paylastirilir. Kenardan 1 su bardagdi kadar su birakilir. Kapakli olarak
35-40 dakika pisirilir. Uzerine kiyilmis dereotu serpilerek ilik olarak servise sunulur.
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