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IC BAKLALI KEREVIiZ

4 adet blyuk boy kereviz

1 su barda@i kuru bakla

1 cay bardagi zeytinyagi

1 adet sodan,

Yeteri kadar su

Tuz

1'er adet portakal ve limonun suyu
Uzerine:

Limon suyu

Dereotu

Kuru baklayr aksamdan islatin.Zeytinyadinin yarisini tencereye alip, piyazlik dogranmig sogani tizerine ekleyinve
rengi dénene dek kavurun. Islattiginizbaklay: stiziip tencereye ilave edin.

Uzerine 2 su barda@i soguk su ekleyin vehafifce yumusayana dek pisirin. )

Diger taraftan kerevizleri soyup, 1 cm kaliniginda halkalar halinde dograyin ve ayri bir tencereye dizin.Uzerine
kalan zeytinyad, 1 su bardagulik su, portakal ve limon suyunu gezdirin.

Kapagi kapali olarak kereviz yariyariya yumusayana dek pisirin. Uzerine suyuyla birlikte i¢ baklayi ekleyin.
Tuzunu ayarlayin ve tenceredeki malzemeyumusayana dek pisirin. Servis tabagdinaalin. Uzerine arzunuza gére
limon suyugezdirin. Dereotu ile sUsleyin. Ik ya dasogduk olarak servis yapin.
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