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ZEYTINYAGLI BAKLALI ENGINAR

4 adet enginar

Yarim kg. i¢ bakla

1 cay bardagi zeytinyag
Yarim demet dereotu

1 limon

Tuz

Temizlemis oldugunuz enginarlari limon ile ovarak limonlu suda yikayin. Sudan gikartip yayvan bir tencereye
dizin. Sonra Uzerlerine zeytinyadini ddkin. Baklalar ayiklayip yikayin ve enginarlarin kenarlarina baklayi dékun.
Daha sonra limon dilimleri yerlestirerek biraz su ve tuz ekleyerek kisik ateste baklalar yumusayana kadar pisirin.
Pistikten sonra servis tabagina alirken énce enginarlar tabada dizin, sonra baklalari enginarlarin tGzerlerine
yerlestirip, ince kiyilmis dereotunu da serpin. Soguyunca servis yapin.
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