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ZEYTINYAGLI BAKLA

Malzemeler:

Yarim kilogram bakla,

2 orta boy kuru sogan,

yarim demet dereotu,

1 kahve fincani siviyag,

yarim kahve fincani limon suyu,
1 tath kasidi tozseker,

2 dis sarimsak

yeterince tuz.

Hazirlanigi: Baklalari ayiklayip bol suda temizce yikayalim. Uygun bir tencerede siviyag ile birlikte ince
dogranmis sogdan ve sarimsaklari pembelesene dek kavuralim. I¢ine baklalari ekleyip renk degistirene kadar
arada bir karigtirarak kavurmaya devam edelim. Kavrulan baklalarin i¢ine limon suyu, seker, kiyilmig dereotu,
yarim cay bardagi su ve tuz ekleyip agir ateste pisirelim. Baklalari soguk olarak servis yapalim.
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