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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kg. taze bakla

1 bag yesil sogan

2 orta boy sogan

3 kahve fincani zeytinyagi
yarim limonun suyu

yarim tath kasigi seker
tuz

1 bag dereotu

2 ¢ay fincani kaynar su

Baklalari ayiklayip yikayarak bir stizgece alin. Taze soganlari temizleyip bakla biytkligiinde kesin. Kuru
soganlari soyup ortadan ikiye bdlin. Tencereye dnce baklayi diizgliince yerlestirin. Uzerine sodanlar dizin diger
malzemeyi de kattiktan sinra 20-25 dakika pigirin. Sonra kaynar suyu katip 45 dakika daha pigirin, sonra servise
hazirdr.

ML® Sarimsakli Bakla (gorsel)
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