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ZEYTINYAGLI BAKLA

Malzemeler:

1 kilo bakla

Yarim adet limon suyu
3 adet sogan

1 dal taze sarimsak

8 yemek kasi§i zeytinyadi
1 yemek kasigi un

1 tath kasidi toz seker
5-6 dal dereotu

1 tath kasidi tuz

15 su bardag sicak su

Hazirlanisi:

Baklalari yikayip ayiklayin. Kararmamasi igin yarim limon suyu ilave edilmis suda bekletin. Sodan ve taze
sarimsagi temizleyip ince ince dograyin. Zeytinyagdini tencerede isitip sogani pembelestirin. Unu ilave edip
kavurun. Baklayi stizip ekleyin. Taze sarimsagi ilave edip karistirin. Kapagi kapali olarak kisik ateste 5 dakika
pisirin. Toz seker, tuz, 1.5 su bardadi sicak su ilave edip baklalar yumusayana kadar pisirin. Dereotunu
temizleyip kiyin. Baklanin Gizerine serpigtirip, tencerenin kapagi kapal olarak sogumaya birakin. Dilerseniz
sarimsakli yogdurtla da servis yapabilirsiniz.

ML® Zeytinyagh Taze Bakla icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:41733 « adi:Zeytinyagli Bakla « gdénderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:01.05.2024 - 17:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-bakla-vt31281
https://tr.ml.md/zeytinyagli-taze-bakla-vt244
http://www.tcpdf.org

